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Cremige Crumble Beerencreme

Frischkése

Schmand oder Joghurt
Beeren

Haferkekse

Zucker
Tonkabohne

Likor

Tonkabohne mit Zucker fein mésern. Frischkase und den Schmand/Joghurt cremig
verrUhren. Die Hélfte des Zuckers unterheben.

Die Beeren evtl. mit Likdr mischen und den restlichen Zucker unterheben. Alles 1 Stunde

ziehen lassen

Haferkekse zerkleinern.

Glaser zuerst mit einer Schicht Beeren und dann mit der Creme fillen. Als Topping mit
Haoferkekse bestreuen.

Guten Appetit winscht
die Temperos GewUrzmanufaktur!
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